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ELABORACION.

LOS AGUARDIENTES ESTOS VINOS PUEDEN SER
Y DESTILADOS QUE DE DOS TIPOS DE UVA:

SE EMPLEAN EN

LA ELABORACION

DE BRANDY DE JEREZ
SE OBTIENEN DE LA
DESTILACION DE VINOS
DELICADOS PARA SU
CONSUMO.

AIREN

LA BASE

PALOMINO

TRADICIONAL DEL
MARCO DE JEREZ

LA DESTILACION

o/
LA DESTILACION SE PUEDE -
g
LLEVAR A CABO A TRAVES COLUMNAS DE
{’,._-'-_ ."-.,"1 1.--—_:__-_"“ 4 _T::_ E:
ﬁl_;____“ .-. ; _‘_:'-—;——_-' \?‘:},
. e — = %
” @:ﬁﬁﬁbﬁ,— TR = ¢ = - 3\ EN ESTE PROCESO SE
e = — = — o REALIZA LA SEPARACION DE
= &S S B
~J < : — e LAS DISTINTAS FRACCIONES.
< % ) - —
‘O < < m e ey SE DESCARTAN LAS CABEZAS
gl _ a-} TN Yo Y COLAS, QUEDANDONOS
O O — \ (3’ e . .‘;:- CON LA Ml:jjOR PARTE,
< C 8 fa e - EL CORAZON.
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HOLANDA -~ .
<70% VOL. ,, r
200-600 GR/HL A.P. /
/. /.
DESTILADO = -————----—====-—==--------- ; x, /
86% - 94% VOL. / / /,x
RESULTADO OBTENIDO NOS <100 GR/HL A.P. AGUARDIEN -----—- t%_____%___ L/l
PERMITE DIFERENCIAR TRES @ @_@ @

70% - 80% VOL.
130-400 GR/HL A.P.

TIPOS DE AGUARDIENTES:

EJECIMIENTDO

UNA VEZ TENGAMOS

LOS AGUARDIENTES, ES
MOMENTO DE PROCEDER
A SU ENVEJECIMIENTO

EN BOTAS DE ROBLE
AMERICANO QUE HAN SIDO
ENVINADAS CON VINOS DE
JEREZ ( O TAMBIEN LOS
LLAMADOS SHERRY CASK).

ESTE ES UNO DE LOS
GRANDES ELEMENTOS
DIFERENCIADORES DEL
it o BRANDY DE JEREZ, YA QUE
“RWW | il LOS COMPONENTES SOLIDOS
! | IMPREGNADOS EN LA MADERA
APORTARAN EL CARACTER
AL BRANDY DE JEREZ.
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ESTAS BOTAS SON INCORPORADAS A UN SISTEMA DINAMICO LLAMADO

Sistema de Criaderas
y Soleras

SE BASA EN EL
ESTABLECIMIENTO

DE DISTINTAS ESCALAS

DE ENVEJECIMIENTO
(CRIADERAS) POR LAS QUE
IRA PASANDO EL BRANDY
DE JEREZ DE FORMA
PROGRESIVA HASTA
ALCANZAR EL NIVEL
DESEADO DE VEJEZ.

SE REALIZAN EXTRACCIONES
(SACAS) PERIODICAS DE UNA
V PARTE DEL BRANDY DE LAS

SE REPONE (ROCIiO) ESA
MISMA CANTIDAD CON
BRANDY PROCEDENTE DE
OTRA CRIADERA MAS JOVEN

LA ULTIMA ESCALA

SE LLAMA ‘SOLERA’ Y
\/ ES DE LA QUE REALIZA
LA ‘SACA’ FINAL PARA
SU COMERCIALIZACION

BRANDY BRANDY DE BRANDY DE JEREZ
DE JEREZ JEREZ SOLERA SOLERA GRAN
SOLERA RESERVA RESERVA

6 MESES 1 ANO 3 ANOS MIN
75% AGUARDIENTE 50% AGUARDIENTE 100% HOLANDA
25% HOLANDA 50% HOLANDA

Disfrutando
Brandy de Jerez

FORMAS DE
CONSUMDO
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SOLO

COPA DE BALON O TALLO
ALTO DE CRISTAL FINO.

SERVIR A UNOS 12°. PRODUCTOS GRASOS COMO
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RECOMENDAMOS CHOCOLATE
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NEGRO, CAFE, PUROS Y
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EL QUESO O EL JAMON
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— CON HIELO

SIRVELO CON 2 O 3
CUBITOS DE HIELO
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COCTELES

BRANDY ALEXANDER,
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OLD FASHIONED O SQUIERES SABER MAS SOBRE

BRANDY SOUR SON BRANDY DE JEREZ? VISITA

WWW.BRANDYDEJEREZ.ES



